SALZGUETELI

250g Butter

250g Zucker schaumig rihren

250¢g geriebene Mandeln
300g Mehl mischen und nach und nach
1-11/2 Teeloffel Salz (ca. 6-9g) beigeben

oder 8-9g grobers Salz

Masse zu einem Teig formen und ruhen lassen.

“Mit den Fingern flach driicken, 1cm breit ausrollen, mit beliebiger Form
ausstechen, vorsichtig rautenférmig einschneiden und Gber Nacht ruhen
lassen.

Bei 200 C ca. 10 Min. oder
bei 180 C Umluft ca. 9-10 Min. ausbacken (die Gueteli sollten

nur leicht braun sein) und auf dem Blech auskuhlen lassen.
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